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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer i forbindelse
med desinfektion forud for produktion. Drøftet procedurer for
modtagelse af returnerede varer, herunder grundlag og
håndtering. Ingen anmærkninger. Mundtligt gennemgået
procedurer for allergener, herunder sikring af ikke ønsket
allergener i produktions miljøet. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for adskillelse og opdeling i
forbindelse med gæster i bryggeriet. Ingen anmærkninger.
Vejledt om gode arbejdsgange for hygiejne og adskillelse ved
udskænkning i bryggeriet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedurer for rengøring af
produktionsudstyr og lokaler. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af produktions område og afsnit iforbindelse med servering.
Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om krav til overflader i
forbindelse med produktion lokaler o.l.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter. Vejledt om mulighed for integrering
af sandsynlighed / konsekvens i forbindelse med vurdering af
de forskellige procestrin, samt udpegning af CCP eller
godarbejdsgange.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret eksempel
på intern sporbarhed. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Obligatorisk
mærkning af, varebetegnelse, nettovolumen,
allergenmærkning, alkoholindhold og angivelse af ansvarlig
virksomhed på flaskeøl. Vejledt om regler for angivelse af
alkoholindhold.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


