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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret adgang samt faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder. Virksomheden har redegjort for
arbejdsgange i forbindelse med tilvirkning af burgerbøffer samt
fisk, herunder adskillelse fra spiseklare produkter.
Set opbevaring af klargjorte fødevarer til dagens produktion.
Virksomheden har redegjort for sankning af diverse grønt og
urter samt fremvist risikoanalyse og arbejdsgange herfor.
Vejledt generelt om regler for opbevaring af fødevarer,
herunder køle- og fryseskabe i skadedyrssikret lokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af udstyr og inventar i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer samt varmebehandling og nedkøling
for maj-juni 2021.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


