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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og temperaturer
af fødevarer i køle- og frostenheder. Håndtering og tilberedning
af fødevarer, virksomhedens procedurer for nedkøling samt
genanvendelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Varm/kold
køkken, grøntafdeling, opvask, lager smt køle- og frostrum. I
fryser er loft iset til flere steder, vejledt om fjernelse af is.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse,
opbevaring af fødevarer, tilberedning, opvarmning samt
nedkøling. Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl/frost, opvarmning og nedkøling
for perioden ultimo marts til juni 2021.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrollere anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Følgende er kontrolleret: Plastfilm. Ingen anmærkninger.


