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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved
forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, i køkken og 3 barer, ingen
anmærkninger. Kontrolleret temperatur og adskillelse i køl og
frost, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
tilberedning af hakkebøffer, herunder afsluttende
stegetemperatur ved prep og genopvarmning, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for håndtering af affald,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af håndvask,
emfang og kølerum, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
udendørs affaldscontainere, herunder frekvens for tøming,
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ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for modtagelse af varer, opbevaring af varer,
varmebehandling, genopvarmning, nedkøling og PH-Måling i syltevarer, ingen anmærkninger. Kontrolleret
skriftlig procedure for syltning, grillning og håndtering af muslinger, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Placering af
kontrolinformationsblanket.


