Kontrolrapport

Virksomhed Duevangs deluxe spiseri og

©]

catering

Adresse Sankt Gertrudsstraede 2

Postnr/By 4600 Kgge

Denne kontrol, dato

09-06-2021

©

Tidligere kontrol
Dato 26-08-2020

CVR-nr. 31230993
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 05-09-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer:

sidelafl

Procedurer for stegning af hakkebgffer til burgere og

pariserbgf. Virksomheden har redegjort for stegning til min. 75

grader.

Virksomheden oplyser, at bgffer som udgangspungt

gennemsteges, men medium bgffer kan laves pa kundens

anmodning.

Virksomhedens egenkontrol:

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 © Ingen anmaerkninger

2 @ Indskaerpelse

3 ©  Pabud, forbud eller tvangsbader
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer og

risikoanalyse der er daekkende for stegning af hakkebgffer til

min. 75 grader samt for udpegning af ccp. Ingen anmaerkninger.

Konkret vejledt om at male og dokumentere pa stegning af
hakkebgffer.

Miljo- og Feadevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

55 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



