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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af fødevarer
som hel kød, saucer, gryderetter m.v. herunder korrekt brug af
termometer, kernetemperatur af kødsovs tilberedt igår
opbevaret i dyb gastrobakke i kølerum målt til 4,2 grader samt
funktionelt og korrekt brug af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At virksomhedens risikoanalyse vedr.
nedkølning er dækkende, egenkontrolprogram vedr. nedkølning
samt set dokumentation vedr. nedkølning fra januar 21 til d.d.
Følgende er konstateret. Der er dokumenteret for et bredt
udvalg af rettyper.
Vejledt om program SITTI på Fødevarestyrelsens hjemmeside
som via en kombination af tid og temperatur fx kan
dokumentere om en fødevarer i forbindelse med
varmebehandling er et sikkert produkt samt om der sker
tilstrækkelig nedkølning vurderet ud fra tid og temperatur.
Virksomheden oplyser, at hvis der fremover varmebehandles
kød til en kernetemperatur under 75 grader vil SITTI benyttes
og der udarbejdes endvidere
risikoanalyse/egenkontrolprogram herfor.


