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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af bla.
sammenkogte retter, herunder korrekt brug af termometer
som blev fremvist. Der nedkøles i gryder som sættes på is i en
større gryde og der røres jævnligt i retten samt ny is tilsættes til
retten er 10 °c. Kontrolleret kapacitet til nedkøling i kølerum.
Målt 5°c i en stor gryde nedkølet sovs. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige risikovurderinger vedr.
nedkøling af fødevarer herunder mikrobiologiske kriterier.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra sidste tilsyn og til d.d. Vejledt om brug af
nedkølings værktøj SITTI og at det kan hentes på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.


