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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varmebehandling af
hakkebøffer kontrolleret. Det oplyses, at man er bekendt med
risikoen ved medium stegte hakkebøffer og at hakkebøffer til
burgere gennemsteges. Bøffer formes tynde så de ikke skal
steges længe før de er gennemstegte, samme procedurer
anvendes ved hver stegning, bøffer tjekkes visuelt inden
servering.
Følgende er konstateret: Det fremgår på små menukort og på
hjemmeside at bøffer er mediumstegte, på menukskilte i
salgslokale er medium overstreget, set. Inden menukort
udleveres udskreges medium stegt og hjemmeside er ved at
blive rettet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om den risiko der kan være hvis hakket kød ikke
gennemsteges. og om oplysning til kunder om risisi. Der er
indstikstermometer til måling af kernetemperatur i hakkebøffer
o.a., ok.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram beskriver at hakket kød gennemsteges
over 75 grader, set, ok. Der er dokumentation for stegt hakket
oksekød over 75 grader, set, ok. Vejledt om at der foretages
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regelmæsig kontrolmåling ved stegning af hakkebøffer.
Vejledt om regler for anvendelse af hakket kød indenfor 24 timer (efter hakning/åbning af LH kød)


