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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret og gennemgået
virksomhedens procedurer for varmebehandling af formede
bøffer af hakket oksekød til burger, pariserbøffer og
bøfsandwich. Hakkebøffer steges igennem til centrumtem-
peratur på mindst 75 grader. Der er fremvist egnet termometer
(indstikstermometer) som anvendes ved måling af kernetem-
peratur i bøffer af hakket oksekød. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling af bl.a. hakket oksekød
formet som bøffer. Ifølge virksomhedens risikoanalyse skal
hakkebøffer steges til centrumtemperatur på mindst 75 grader.
Ingen mærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varmebehandling af bl.a. bøffer af hakket oksekød til en
centrumtemperatur på mindst 75 grader.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation for kontrol i
perioden fra april til juni 2021 af varmebehandling (måling af
centrumtemperatur) i bl.a. hakkebøffer til bøfsandwich. Ingen
amærkninger.


