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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret og gennemgået
virksomhedens procedurer for stegning af hakkebøffer til
burger. Hakkebøffer steges igennem til centrumtemperatur
over 75 grader, med mindre kunden udtrykker som et specifikt
ønske i forbindelse med bestilling af burger, at bøffen ikke skal
gennemsteges. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om risiko
ved spisning af ikke gennemstegt hakket oksekød.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: At virksomheden har et
egnet termometer til måling af temperatur i hakkebøffer.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fremvist
indstikstermometer som bruges til måling af temperatur i bl.a.
hakkebøffer. Termometeret fungerer ikke da der mangler et
batteri, problemet er løst under tilsynet ved udskiftning af
batteri. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om vedligeholdelse og udskiftning af udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for stegning af bl.a. hakkebøffer. Ifølge
virksomhedens risikoanalyse skal hakkebøffer steges til
centrumtemperatur på mindst 75 grader. Ok. Kontrolleret
virksomhedens dokumentation fra januar til juni 2021 for
kontrol af varmebehandling. Ok. Vejledt om dokumentation for
temperatur ved varmebehandling af hakkebøffer.


