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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
tilvirkning af hakkebøffer. Virksomheden oplyser at hakkebøffer
altid tilvirkes til centrumtemperatur på 75 grader medmindre
kunden specifikt forespørger anden stegning. Virksomhedens
frokost samt aftenmenukort er gennemgået for anprisninger
om stegning af hakkebøffer. Virksomheden anpriser ikke i
menukortet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilberedning af
hakkebøffer til centrumtemperatur på 75 grader.
Virksomheden dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning i perioden fra
sidste tilsyn til dags dato.


