Kontrolrapport

Virksomhed Weis stue

©]

Denne kontrol, dato

©

15-06-2021

Adresse Torvet 2
Postnr/By 6760 Ribe Tidligere kontrol
CVRnr. 38256246 bato: 04-04-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengering Dato 10-06-2016

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 © Ingen anmaerkninger

2 @ Indskaerpelse

3 ©  Pabud, forbud eller tvangsbader
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for

tilvirkning af hakkebgffer. Virksomheden oplyser at hakkebgffer

altid tilvirkes til centrumtemperatur pa 75 grader medmindre

kunden specifikt forespgrger anden stegning. Virksomhedens

frokost samt aftenmenukort er gennemgaet for anprisninger

om stegning af hakkebgffer. Virksomheden anpriser ikke i

menukortet.

}/irksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilberedning af

hakkebgffer til centrumtemperatur pa 75 grader.

Virksomheden dokumentation for egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for opvarmning i perioden fra

sidste tilsyn til dags dato.

Miljo- og Feadevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



