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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Set opbevaring, adskillese og tildækning af fødevarer på køl og
frost. Kontrolleret at der er mulighed for hygijnisk vask og
tørring af hænderne. Målt temperatur i diverse
køleanordninger, samt gennemegået procdurer for håndtering
af rester efter buffet, samt genopvarmning og nedkøling. Set
varemodtagelsesrum.
Følgende er konstateret: I produktionsområde står en potte
med jord og Rød skovsyre.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at jord ikke må forefindes i et
produktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Set rengøring af
produktionslokale, herunder inventar og udstyr, køle-og
fryserum. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevairng på køl og frost, opvamning og
nedkøling i perioden januar til dags dato 2021.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: rødspættefilet
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FOrestaget fiskesporbarhedskontrol for Fødevarestyrelsens Rejsehold.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering
herunder opdatering af risikooplysninger


