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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaring, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl og frys. Virksomheden har redegjort for
holdbarhedsstyring af fødevarer på køl samt optøning af
kødvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordflader, køle- og fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram samt dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra opstart til dd. Vejledt omkring adskillelse af
risikoanalyse, egenkontrolprogram samt dokumentation fra
fødevarevirksomhed med anden ejer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens styring med allergener
herunder oplysning af allergener.



Restaurant Møllesøen ApS

 

 

Hopballevej 56

7300  Jelling

41000686

Kontrolrapport

side 2 af 2

17-06-2021

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Serveringsvirksomhed: Restaurant m.v. og er omfattet af
Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


