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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af soursød
sauce og indbagte rejer/kylling herunder korrekt brug af
indstikstermometer.
Kontrolleret at der anvendes små beholder til saucer og
beholdere med stor overflade til indbagte produkter. Ingen
anmærkninger.
Vejledt konkret om nedkøling af varmebehandlede fødevarer,
herunder afdampning af varmefødevarer på køkkenbordet til
max 65 grader Ca 10-15 minutter), med efter følgende
opbevaring og nedkøling i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling af fødevarer for perioden april 2021 til dags dato.
Virksomheden har et beregningsmodel som minder om SiTTI
fra www.Fvst.dk. Virksomheden gør ikke brug af dette. Vejledt
generelt i evt. at få uddybning i egen beregningsmodel fra
branchekode og en risiko vurdering for anvendelse af eddike i



Restaurant Lulu

 

 

Jernbanegade 27

7700  Thisted

35249273

Kontrolrapport

side 2 af 2

17-06-2021

saucer til styring af PH.


