Kontrolrapport

Virksomhed Fiskeriselskabet Ida Sara E

710 ApS

Tilsynsferendes bemaerkninger sidelaf1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens procedurer for

Adresse Uranusvaenget 31

handtering af sgkogte rejer, virksomheden har redegjort for

Postnr/By 6710 EsbjergV

flow fra fangst til pakning.

CVR-nr. 37762385  Autnr. 5578

Gennemgaet procedurer for kogetid og temperatur ved

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

2
3
4
,@, Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[1 Anden kontrol

kogning af rejer.

Gennemgdet procedure for pakning af rejer i godkendte poser

samt kontrolleret korrekt isning af sgkogte rejer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation for overholdelse af fglgende mikrobiologiske

kriterier Set analyseresultater for salmonella for perioden 2020
og 2021.
Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Procedurer for renggring og desinfektion af overflader der

kommer i direkte kontakt med fgdevarer. Virksomheden

oplyser at inden fiskeri startes vaskes og desinficeres kogeri og

sorteringsbord. Virksomheden har redegjort for brug af

engangshandsker samt redegjort for korrekt handvask.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler:

Virksomhedens generelle vedligeholdelse og stand af kogeri og

lastrum, virksomheden oplyser at luge til lastrum males.

Virksomheden fglger deres vedligeholdelsesplan.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for kogetid og

temperatur for perioden marts 2020 og frem til tilsynsdato.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning:

Overensstemmelseserklaering(er) pa

fedevarekontaktmaterialer fra leverandgren.

Folgende fgdevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret. Bla

plastposer til pakning af sgkogte rejer.
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