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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hensigtsmæssig placering af håndvask i
produktionskøkken, øvrig vask til produktion i
produktionskøkken, opbevaringstemperatur i køleskabe i
produktionskøkken og på lager, opbevaring af frostvarer i
frysere på lager, tildækning og adskillelse mellem
fødevaregrupper på køl samt kontrolleret virksomhedens
procedurer for varemodtagelse af kølekrævende fødevarer
samt varmebehandling til minimum 75 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med
bordoverflader, gulve, vægge, køleskabe samt opvaskeafdeling
og fødevarelager med gulve, vægge, opvaskemaskine og
frysere. Kontrolleret virksomhedens gode arbejdsgange for
renholdelse af produktionskøkken og opvaskeafdeling, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af produktionskøkken herunder
tætslutende vinduer, tætsluttende rørføringer langs vægge
under vask samt tætsluttende myggenet for åbenstående
vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
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af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling
og nedkøling fra marts 2021 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for følgende aktiviteter
som er udpeget som kritiske punkter (CCPer): varemodtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer,
varmebehandling til minimum 75 grader samt nedkøling fra 65 til 10 grader på max 3 timer. Kontrolleret
skriftlige procedurer for udpegede kritiske punkter, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


