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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af hele
kødstykker og varme retter herunder korrekt brug af
termometer. Virksomheden har redegjort for procedurer for
hurtig og sikker nedkøling herunder brug af mindre beholdere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling i
forhold til mikrobiologiske risici. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for perioden januar 2021 til d.d.


