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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer i køle og frost enheder.
Tørringsprocedure for kylling skind. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder inventar og udstyr.
Serveringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden april til dags dato.
Kontrolleret: Risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har anvendt
Fødevarestyrelsens tidligere risikoanalyse blanketter, men ikke
udfyldt dem korrekt, dog kun udfyldt i hånden med krydser i de
forskellige råvaregrupper, hvilket gøre at risikoanalysen ikke er
blevet udarbejdet korrekt og derved ikke tilstrækkelig for
virksomhedens risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt konkret om udarbejdelse af en dækkende risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier. herunder med fokus på anvendelse af konserverings midler til marmelade.


