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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomhedens gode
arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen PAH ved
fremstilling af grill pølser, skinker, spegepølser mm. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for rengøring røgovn samt for art
af røgsmuld, afstand til varmelegeme, ekstern røgning og
kontrol af varerne inden disse udbydes til salg.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af røgovn med
henblik på, at minimere dannelse af PAH. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for frekvens for rengøring af ovn,
rengøring af inventar og udstyr samt for nedskrabning af sider
og bund inden rengøring.

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens risikoanalyse for
dannelse af procesforureningen PAH ved fremstilling af grill
pølser og spegepølser mm. Ingen anmærkninger.


