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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Prioriteret indsats ved
kontrol af stegning af hakkebøffer. Procedurer for stegning af
burgerbøf gennemgået. Virksomheden modtaget
sovidbehandlede hakkebøffer, som opvarmes til 75 grader.
Kødet er formet i samme mængde/størrelse og kødet steges
ved samme procedurer med regelmæssige stikprøve kontroller
at af kernetemperaturen er over 75 grader inden servering. Der
tjekkes med indstikstermometer: Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse,
egenkontrolprocedurer og regelmæssig dokumentation for
stegning/varmebehandling af hakket kød set, ok.
Virksomheden følger retningslinjer for stegning af hakket kød
over 75 grader: Ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


