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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der foretages ikke nedkøling i
virksomheden under dagens tilsyn. Virksomhed har redegjort
for procedurer for nedkøling af tarteletfyld herunder korrekt
brug af termometer, virksomhed benytter indstikstermometer.
Virksomhed benytter reglen om nedkøling fra 65 grader til 10
grader på under 3 timer. Mål opnås ved at om hælde fødevarer
til bradepander efter endt varmebehandling, for større
overflade, produktet afdampes i 5-10 på bord og sættes direkte
på køl. Gennemgået virksomhedens kølefaciliteter, vejledt
konkret om håndtering af fødevarer som nedkøles, herunder
om struktur i kølefaciliteter. Vejledt konkret om værktøjet SiTTi
og vist eksempler på beregninger fra SiTTi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse vedrørende
nedkøling af fødevarer, virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) omhandlende nedkøling af
fødevarer, samt virksomhedens dokumentation af
gennemførelse og resultater for nedkøling de seneste 3
måneder. Vejledt konkret om at revidere egenkontrolen hvis
virksomheden vil benytte sig af værktøjet SiTTi.


