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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af diverse
varmebehandlede fødevarer, herunder korrekt brug af
termometer. Virksomhed har mundtlig redegjort for
procedurer for nedkøling af eksempelvis risengrød og
gryderetter. Der nedkøles gryderet under dagens tilsyn,
virksomhed har fordelt gryderetten i mindre portioner i bakker
med stor overflade. Kontrolleret virksomhedens håndtering af
retter som er sat til nedkøling i kølerum, herunder om der er
tilstrækkelig omkring fødevaren.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse vedrørende
nedkøling af fødevarer til senere brug, virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) omhandlende nedkøling af
fødevarer. Vejledt konkret om revidering af risikoanalyse og
egenkontrolprogram, så virksomheden sikre at disse er
ajourført i forhold til virksomhedens aktiviteter. Kontrolleret
virksomhedens dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling siden opstart efter
covid-19 lukning, ingen anmærkninger. Vejledt generelt om
dokumentation af egenkontrollen og vejledt konkret om form
og krav til udfærdigelse af egenkontrol dokumentation.


