Kontrolrapport

Virksomhed MENY

©]

Denne kontrol, dato

Delikatesse 20-05-2021 @

Adresse Tinghgjgade 11
Postnr/By 9493 Saltum Tidligere kontrol
CVR-nr. 28283121 Dato 02-02-2021 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @

Rengering 1 Dato 05-02-2020

Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret anvendelse af

hygiejniske faciliteter ved handvask-ok. Kontrolleret

opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fgdevarer i

keledisk og k@lerum-ok. Kontrolleret hygiejne under

fremstilling og udportionering af salater, smgrrebrgd og

mormorretter, herunder at der fremstilles dressing i stor

rengjort og desinficeret bakke, som filmes og saettes i kglerum

med paskrevet produktionsdato-ok. Dette anvendes til salater

idag og naeste dag-ok. Virlksomheden oplyser, at deres

procedurer for uemballerede salater i salgsdisken er, at rester

kasseres nar delikatesse lukkes, og naeste dag om morgenen

fremstilles der ny salater til salg denne dag. Alle skale og

redskaber til fremstilling/ opbevaring af fgdevarer renggres og

desinficeres i opvaskemaskine inden brug-ok

Engangsemballage modtages rent fra producenten-ok.

Virksomheden fremstiller fx. selv broccolisalat fra bunden, og

her modtages hver dag friske broccoli osv fra grgntafdeling,

disse skylles og broccolisalat fremstilles og saelges samme dag

-evt. rest kasseres til aften-ok. Gennemgaet kaedens

procedurer for holdbarhed og virksomheden giver mindre

holdbarhed pa deres feerdigvarer end kaeden anbefaler -ok.

Tillegsside udleveret.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed MENY

Delikatesse

Adresse Tinghgjgade 11

Postnr/By 9493 Saltum

CVR-nr. 28283121

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring i delikatesseafdeling, herunder drgftet procedurer for renggring og

desinfektion af borde, skale og redskaber inden disse anvendes-ok. Virksomheden har 2 slicere -en til kgdpalaeg

og en til grgnt-ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for perioden marts 2021 til idag for varemodtagelse,

opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling af fgdevarer -ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering.
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