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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder og temperaturer og adskillelse i
køleskabe. Kontrolleret virksomhedens mundtlige procedurer
for hakning af kød til burgerbøffer samt at virksomheden som
udgangspunkt gennemsteger bøffer 2 minutter på hver side.
Indstikstermometer fremvist.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden oplyser, at alle
hakkebøffer vejes for at sikre samme mængde og at bøfferne
steges to minutter på hver side. Virksomheden oplyser
desuden, at der hver morgen ved opstart måles temperatur på
en hakkebøf, og at der ikke udføres stikprøvemålinger senere
på dagen. Virksomheden styrer ikke tiden for at sikre
gennemstegning. Forholdet vurderes som et bagatelagtig
forhold.
Konkret vejledt om udvidelse af stikprøvekontrol for
gennemstegning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og dokumentation for opvarmning samt
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning for indeværende
år.


