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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af fødevarer,
herunder korrekt anvendelse af termometer. Virksomheden
havde flere gastrobakker med indbagte rejer nedkølet fra i går,
hvor temperaturen blev målt til 5 grader celcius. Rejerne er
nedkølet i gastrobakker i kølerum. virksomheden nedkøler ca.
20 kg. dagligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og risikovurdering
er gennemgået med henblik på nedkøling, hvor procestrin for
overvågning af nedkøling er beskrevet. Virksomheden
dokumenterer nedkøling af fødevarer 1 gang ugenligt.
Kontrolleret nedkøling af oksekød, kylling og forårsruller uden
anmærkninger. kontrolleret indstiks- og lufttermometer uden
anmærkninger.
Virksomheden er vejledt konkret om kalibrering af termometer
minimum en gang årligt.


