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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Der er målt en smule for lave temperaturer i varemontre. Der
er målt en smule forhøjede temperaturer i køleskab som står i
køkken/opvaskelokale, virksomheden oplyser at de lige har
rengjort køleskabet og det har været med til at forhøje
temperaturen i køleskabet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om alternativ kontrol via p-skiver
i varmemontre.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om regler for forebyggende
skadedyrsikring af bagdør hvis denne ønskes åben.
Vejledt om overfladebehandling af hyler med ubehandlet træ
på lager i kælder samt under friture og stegeanordning i
ekspeditionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmholdte
fødevarer og køleopbevaring fra sidste tilsyn.
Ydet konkret vejledning ifb. med nummerering af diverse
køle/fryse og varmeanordninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


