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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af pasta, kogte
kartofler , hakkebøffer og andre varme retter. I virksomhedens
kølerum stod der kogt pasta som var kogt op eftermiddagen
dagen før. Målt temperaturen i pastaen som var nedkølet ved
brug af koldt vand og efterfølgende opbevaring på køl vejeldt
om mængder ved nedkøling af pasta og lignende produkter,
bøffer var kølet ned i et lag og sat i stikvogn med god afstand
mellem produkterne. Ok. Korrekt brug af termometer.
Gennemgået og udleveret fakta ark om nedkøling herunder
demonstreret brugen af SiTTi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling og
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for det seneste ½ år.
Vejledt om risikoanalyse hvis SiTTi anvendes.


