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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne i forbindelse med
morgenmadsbuffet i restaurant, herunder anvendelse af
tagredskaber (knive og gafler) på pålægsfade og ved oste.
Vejledt konkret om at anvende tænger ved boller og
croissanter. Procedurer for afrydning af borde udendørs for
madrester i forhold til at undgå tiltrækning af fugle. Desuden
vejledt om Sundhedsstyrelsens anbefalinger om afspritning af
borde mm mellem forskellige kunder.
Kontrolleret hygiejne i køkken, herunder hygiejnisk opbevaring
og opbevaringstemperatur i kølerum og køleskabe.
Opbevaringstemperatur for fersk pighvar i kølerum på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Morgenmadsbuffet i restaurant, køkken, herunder kølerum og
køleskabe. Procedurer for rengøring af stødabsorberende
måtter på gulv i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling/nedkøling siden den 11-05-2021.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fersk pighvar. Ingen anmærkninger.


