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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for nedkøling
herunder procedurer for at store portioner bliver delt ud i
mindre bøtter for hurtigere nedkøling samt sat på køl med det
samme, herunder korrekt brug af termometer til måling i
fødevarer ved start og slut af nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
nedkøling samt skriftlige engenkontrol procedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling i perioden fra april 2021 og til dags dato.
Kontrolleret udstyr til måling af kritiske kontrolpunkter(CCP),
herunder at der anvendes indstikstermometer til styring af
temperatur under nedkøling.


