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Tilsyn i forbindelse med kampagnen "Nedkøling af fødevarer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af paprikasovs
herunder nedkøling i små beholdere og korrekt brug af
termometer. Virksomheden demonstrerede hvordan de måler
temperaturen. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret nedkøling af Club kylling i marinade. Følgende er
konstateret: Opbevaret i større beholder og
kernetemperaturen blev målt til 10,8 grader C. Virksomheden
oplyser at nedkøling er startet 6.99 d.d. Det betyder at der er
gået lidt over 3 timer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at nedkøle i mindre
beholdere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling i perioden januar 2021 til dags dato..
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling herunder procedure for
overvågning, frekvens for dokumentation og procedure for
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korrigerende handlinger. Ingen anmærkninger
Ydet vejledning om brug online værktøjet SiTTi - som står for "Sikker Temperatur Tid"- når du skal
varmebehandle, nedkøle eller varmholde fødevarer samt vejledt om nedkøling af fødevarer-emne siden på
FVST.dk. Udleveret fakta ark om fokus pånedkøling.


