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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur,
emballering og adskillelse mellem fødevarer i køle- og
fryseskabe i køkken og på tørvarelager er kontrolleret uden
anmærkninger.
Kontrolleret, at virksomheden er i besiddelse af egnet og
brugbart termometer til måling af kernetemperatur ved
varmebehandling og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om metode for kalibrering af
indstikstermometer med kogende vand og isvand.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i køle- og fryseskabe i køkken
og tørvarelager, hylder på tørvarelager samt langs sokkel og
gulvlister i køkken er kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra
den 1. januar 2021 til dags dato. .
Følgende er konstateret: Dokumentation af varemodtagelse er
for en kortere periode manglefuld. Virksomheden redegjorde
for procedurer ved varemodtagelse. Set øvrig dokumentation
uden anmærkninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om samling af egenkontrollens dokumentation
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i een mappe, således det er lettere tilgængelig for både personale og kontrollen.
Vejledt om nyeste eksempel på risikoanalyse på Fødevarestyrelsens hjemmeside
www.fvst.dk under genveje.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


