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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet samt kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder i
produktionsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområdet, herunder
borde, hylder samt pizzaspader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af dør ind til garage, hvor
kølerummet er.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af gulv i kølerum.
Følgende er konstateret: Gulvet i kølerummet fremstår i råt
beton, og fremstår ikke glat og vaskbart. Virksomheden har lagt
sorte plastik trædeplader på noget af guldet i kølerummet.
Virksomheden oplyser at de har bestilt murer til at komme og
ligge fliser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse af lokaler i
fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling
for perioden maj 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt generelt om reglerne for sporbarhed, herunder intern sporbarhed mellem
virksomhedens to registreringer på to forskellige adresser.


