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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i køle/fryserum. Følgende er konstateret: I fryserum
er der en del isdannelse i loft og på hylder pga. indtrængende
varme fra opvaskermaskine, som står umiddelbart udenfor dør
til fryser. Virksomheden oplyser at der vil blive lavet en anden
indgang til fryserummet og døren er bestilt (set
dokumentation). Indtil da flyttes en del af de mest brugte
frostvare til anden fryser for at minimer adgangen til fryserum.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret procedurer for nedkøling af sauce herunder
nedkøling i små beholdere og korrekt brug af termometer. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for aktiviteten nedkøling. Ok. Kontrolleret
dokumentation af varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling i perioden januar 2021 til d.d.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling herunder procedure for
overvågning, frekvens for dokumentation og procedure for
korrigerende handlinger
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter i forhold til deres registrering. OK


