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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med produktion, procedure for nedkøling af
fødevarer, at der er dokumentation for, at kølekrævende
fødevarer ikke opbevares udenfor køl i mere end tre timer,
inklusiv tid til tilberedning og anretning, at reducere indholdet
af akrylamid i forbindelse med tilberedning af kød med
krydderier jf. virksomhedens egenkontrolprogram. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne ved
håndvaske, procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, kølerum, råvarelager, inventar og
redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dele af virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram og risikovurdering, bl.a. allergener samt
procestrin i forbindelse med opbevaring, opvarmnig, nedkøling,
produktion og fødevarekontaktmateriale (FKM).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
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1. juni og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


