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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Herunder opbevaringstemperatur af fersk fisk i kølerum.
Procedure for adskillelse imellem opbevaring og anvendelse af
råvarer til produktion af personalemad og til afholdelse af
kurser. Håndvask i køkken er forsynet med koldt og varmt vand,
sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af produktionskøkken, kølerum, frostrum,
opvaskeafsnit, spiseområder. Virksomheden vejledt dog om at
øge frekvens for rengøring af udsugning over grillerne i
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling og for "buffet", samt dokumentation for
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, opvarmning,
nedkøling maj og juni 2021.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter. OK. Virksomheden har i "corona periode"
leveret mindre mængde spiseklar frokost til nærliggende
virksomhed. Virksomheden konkret vejledt om registrering af
levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen),
hvis aktiviteten fortsætter.
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Andet: Der er kontrolleret sporbarhed på et parti fisk. OK.


