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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlig gennemgået virksomhedens
arbejdsgange for håndvask. Virksomheden har faciliteter til
hygiejnisk håndvask med varmt og koldt vand, sæbe og
aftørringspapir ved salgsdisk og personaletoilet. Personale
bære egnet og rent arbejdstøj. Virksomhed oplyser at
personale skal følge vaskeanvisningen på arbejdstøjet.
Mundtlig gennemgået virksomhedens forholdsregler ved
sygdom og ved symptomer på norovirús. Vejledt virksomhed
om at personale bør blive hjemme indtil 48 timer efter
symptomophør, da norovirus også smitter efter ophør af
symptomer. Vejledt virksomhed om nustilling af salgsområde
med køkken ved risiko for smitte med norovirus. Udleveret
fakta ark om norovirus (Roskildesyge).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden håndtere uemballerede
fødevarer og desinficere dagligt. Mundtlig gennemgået
virksomhedens arbejdsgange for rengøring og set
rengøringsplan. Vejledt virksomhed til at følge
anvendelsesforskrifter om dosering og virketid skal følges.
Udstyr kan desinficeres i en opvaskemaskine med høj
skylletemperatur - min. 80 grader.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte instrueres i hygiejne ved sidemandsoplæring og gennem e-learning program.
Virksomhed kan redegøre for tilstrækkelig instruktion af medarbejdere. Udleveret ark "sådan vasker du
hænder".


