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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Facilitieter til hygiejnisk håndvask med
varmt og koldt vand, sæbe og aftørringspapir. Udleveret
planche med "sådan vasker du hænder". Virksomheden
anvender handsker på en hygiejnisk måde. Mundtlig
gennemgået virksomhedens arbejdsgange for
arbejdsbeklædning. De ansatte bære egnet og ren
arbejdsdragt. Faciliteter til opbevaring af arbejdstøj og ting.
Adfærd og forholdsregler, når ansatte bærer sygdom eller er
nærkontakt til personer med symptomer på norovirus
(roskildesyge). Virksomheden anvender godkendt
desinfektionsmiddel - IPA SPRIT 70% under
j.nr:2009-20-5409-00107. Vejledt virksomhed til at følge
anvendelsesforskrifterne på produktet. Mundtlige gennemgået
nustilling af køkken. Udleveret og mundtlig gennemgået fakta
ark om norovirus.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar og udstyr som den syge kan have
været i kontakt med, desinficeres med kloropløsning eller
andet virksomt middel mod norovirus. Mundtlig gennemgået
virksomhedens arbejdsgange for rengøring.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere, herunder også
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vikarer, i personlig hygiejne; særligt med hensyn til smitte med, og symptomer på, norovirus (roskildesyge),
herunder smittemuligheder til fødevareproduktion via medarbejderes syge familiemedlemmer, samt pligt til
informering af virksomhedsansvarlig ved fødevarebårne sygdomme. Interview af medarbejder i køkken om
kendskab til symptomer og smittemuligheder med norovirus (roskildesyge).


