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Kontrolbesøg på baggrund af forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og engangspapir til
hygiejnisk håndvask og tørring.
Temperatur målt i køleksab med hakkebøffer med
opbevaringkrav på max. +3gr.C OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og baglokale med udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for genopvarmning, opvarmning
og nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden foretager
genopvarmnig af sous-vide behandlet brisket og hakkebøffer. I
følge intern instruktionsvideo skal kødet genopvarmes til +65
gr. C. Virksomheden oplyser, at kødet genopvarmes til +75 gr. C.
Der er ikke procedurer for genopvarmning i det skriftlige
egenkontrolprogram.
Virksomheden nedkøler rester af genopvarmet og varmholdt
kød, men har ikke mulighed for at foretage måling af
sluttemperatur, da det foregår efter personalet har
fri.Medarbejder oplyser, at han vil iværksætte ændrede
nedkølingsprocedurer med det samme.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om egenkontrolprocedurer skal være dækkende for virksomhedens aktiviteter. Vejledt konkret
om sikring af sikker genopvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Vejledt generelt om instruktions af personale ved ændrede arbejdsgange eller
introduktion af nye produkter, der kræver særlig tilberedning for at sikre fødevaresikkerheden.


