Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Ved Fjorden ApS

Adresse Ved Fjorden 12

Postnr/By 7600 Struer
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Denne kontrol, dato

08-07-2021

Tidligere kontrol
Dato 05-04-2019

CVR-nr. 37138142
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 11.07-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret og gennemgaet

procedure for tilstraekkelig nedkgling af fgdevarer. Gennemgaet

hvilke fgdevarer der varmebehandles og efterfglgende

nedkgles i virksomheden, med henblik pa senere

genopvarmning eller salg som afkglede fgdevarer.

Virksomheden oplyser at der jeevnligt produceres med henblik

pa genopvarmning, men at det hovedsagelig er ved hgjtider og

kogning af fond at der nedkgles st@rre portioner. Virksomheden

rhar redegjort for tilstraekkelige procedurer i forhold til

nedkgling, herunder maengder der nedkgles og hvorledes

overvagning af tilstreekkelig nedkgling udfgres. Kontrolleret

virksomhedens udstyr til maling af tilstraekkelig nedkgling af

varmebehandlede fgdevarer. Virksomheden er pa

tilsynstidspunktet i gang med stegning af fiskefrikadeller som

nedkgles for senere varmebehandling. Malt

opbevaringstemperaturer og temperatur pa fiskefrikadeller der

er stillet til nedkgling i kglerummet, herunder kontrolleret kgle

kapacitet i forhold til mangden af fgdevarer der nedkgles.

Gennemgaet og demonstreret SITTI veerktgj via

Fedevarestyrelsens hjemmeside FVST.DK. Ingen anmaerkninger.

Vejledt om mulige metoder for kalibrering af termometre.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater vedrgrende tilstreekkelig nedkgling

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Ved Fjorden ApS

Adresse Ved Fjorden 12

Postnr/By 7600 Struer

CVRnr. 37138142

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

af fedevarer for perioden fra 1. juni 2021. til dags dato. Kontrolleret beskrevne egenkontrolprocedurer i forhold

til tilstraekkelig nedkeling af fedevarer, herunder kontrolleret at tilstreekkelig nedkgling er udpeget som CCP.

Kontrolleret virksomhedes arlige revision af egenkontrolprogram, herunder at der i revisionen er dokumentret

kalibrering af maleudstyr, som bl.a. bruges til maling af tilstraekkelig nedkgling. Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse i forhold til tilstraeekkelig nedkgling af fgpdevarer, herunder virksomhedens kendskab til beskrevne

procedurer og at det er samme procedurer der er i anvendelse under produktion og tilstreekkelig nedkgling af
fedevarer. Ingen anmaerkninger.

Vejledt og gennemgaet skabelon til ny risikoanalyse pa Fgdevarestyrelsen hjemmeside.
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