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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
krydsforurening, personlig hygiejne, skadedyrssikring og
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
hensigtsmæssig placering af håndvaske samt antal.
Opbevaring, temperatur og tildækning af fødevarer i
køleinventar. Opvaskefaciliteter. Mundtlig gennemgået
virksomhedens opbevaring af fødevarer på loft og skur. Set
funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kaffemaskine, tætningslister og hylder i køleinventar samt gulv
i køkken.
Følgende er konstateret: Spindelvæv enkelte steder på lager og
skur.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse af lokaler hvor fødevarer
opbevares.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
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lokaler: Tætningslister i køleinventar, gulv, arbejdsborde, service og opvaskemaskine i køkken. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Insektnet for vinduer og
fastmonteret gulvafløb i køkken.
Kontrolleret: Opbevaring af fødevarer i Træskur.
Følgende er konstateret: Træskur med opbevaring af fødevarer er ikke skadedyrssikret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for skadedyrssikring af træskur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan). Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
er dækkende for virksomhedens fødevareaktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


