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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperatur af køleskabe i
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder mikroovn, lister og hylder i køleskabe, ovn, brødkasse
og bestikskuffe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan
for opbevaring.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i perioden Maj,
Juni og Juli ikke dokumenteret aktiviteten genopvarmning
tilstrækkeligt. Virksomheden har fastsat aktiviteten som et
kritisk kontrolpunkt med frekvens for dokumentation en gang
om ugen. I Maj er der dokumenteret 15/5-21 og 29/5-21. I Juni
er der dokumenteret 13/6-21. Fra 1 Juli til dagsdato er der
dokumenteret 4/7-21. Fotodokumentation taget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens registeringer.


