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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, indfrysning af fisk til sushi tildækning og
adskillelse af fødevarer samt opbevaringstemperatur. Vejledt
virksomheden om at vaske hænder i vask dedikeret til
håndvask i produktionskøkkenet. Frysetilberedt fisk opbevaret i
kølemontren anvendes indenfor 3 timer, overskydende
kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kaffemaskine, soft-ice maskine samt bordoverflader i baren.
Opvaskemaskine indvendigt, frituresteger samt bordoverflader
i produktionskøkken. Hyldeplads i lagerrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt virksomheden om at få
udskiftet liste i kummefryser i lagerrum da den fremstår med
revnet liste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, indfrysning af fisk
opvarmning og nedkøling fra opstartsdato til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Vejledt om skiltning med allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Set virksomhedens skriftlige accept fra hidtidig ejer om videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med
ejerskifte.


