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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Nedkøling af
varmebehandlede retter foretages i gastrobakker med stor
overflade i blæstkøler, derefter samling i mindre
plastbeholdere, set, ok. Langtidsstegning/kogning er ved
temperatur på 80 grader, procedurer gennemgået uden
anmærkninger. I køkken er der adgang til håndvask,
fødevarevask og opvaskevask, set, ok. Grøntsager er uden
synligt jord og en del modtages snittet/skyllet klar til brug, set,
ok. Opbevaringstemperaturer i diverse kølerum og frysere set,
ok. Orden, overdærkning samt datomærkning ved opbevaring
på køl/frost set, ok. Råvarer til boder klargøres og pakkes i
centralkøkken, alt er tilberedt og klar til brug i boder, der
leveres løbende i åbningstiden, procedurer gennemgået, ok.
Hygiejne: Rengøring: Der er travlt og mange aktiviteter igang
under tilsynet, renhold på arbejdsoverflader i, i kølere mv. i
køkkenområde set og fundet iorden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af køkkenområde er på
plan. Gulv i mellemgang er skiftet flere gang men kan fortsat
ikke holde, indtil renovering hyppig rengøring. Vejledt generelt
om dørlukker på skydedøre til sikring af at døre til udeområder
hele tiden kan holdes lukket.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse og regelmæssig
dokumenation efter udpegede ccpér set fra 2021, ok. Vejledt
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konkret om risikovurdering/procedurer til styring af 3 timers rettesnor ved opbevaring af fødevarer i åben
køldisk ved sandwich produktion.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Mørksej i form af faktura, der er
oplysninger med fangstområde, fangstredskab, latinsk navn og leverandør. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger/risikoaktiviteret opdateret. Vejledt om regler for registreing som samlet
enhed, autorisation og om levering efter 1/3 reglen (afsnit 21 i autorisationsvejledning).


