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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret temperaturer på
fersk kød i kølerum i slagter/deli, samt i kølediske med fersk
kyllingefilet, kyllingelår, svinekoteletter og hakket oksekød i
butik. Ydermere kontrolleret at der ikke stables bakker med
fersk kød og kylling over ladelinje i kølediske i butik.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og tilstødende lokaler i slagter/deliområde, herunder hylder i
kølerum, gulve, lofter, spækbrædder ved smørrebrødsområde,
pålægsslicer, samt emfang og område omkring friture.
Ydermere kontrolleret bund og lister i kølediske med fersk kød
og kylling, i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur i kølerum i
slagter/deli samt i kølediske i butik, varmebehandling og
nedkøling for indeværende måned. Ydermere overhørt
virksomhedens mundtlige procedurer for overvågning af
temperaturer i kølediske.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kyllingefilet, kyllingelår samt hakket oksekød for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


