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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af fødevarer i køle-
og fryseenheder, herunder opbevaringstemperaturer.
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Håndtering
og bortskaffelse af affald.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, smørrebrødsstue, anretterkøkken, køle- og fryserum
samt opvaskemaskiner, emfang, komfurer og ovne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af virksomhedens køkkenlokaler. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling/nedkøling.
Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for samme områder i sæsonåbningsperioder i 2020
og 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Laksefiletter og røget torsk. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Dokumentation for plastfilms egnethed til
fødevarebrug.


