Kontrolrapport

Virksomhed RS Sushi & Thai

Adresse Flodvej 750

Postnr/By 2765 Smgrum
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Denne kontrol, dato

28-07-2021

Tidligere kontrol
Dato 06-03-2019

CVR-nr. 38477471
Kontrolleret Resultat Dato 18-10-2018
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Renggring 1 Dato 25.04-2018

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaring af fedevarer, herunder

opbevaring af fedevarer der skal opbevares ved henholdsvis

maksimum 5 grader og ved maksimum-18 grader, og der er

kontrolleret for adskillelse og emballering af de fedevarer der

opbevares i virksomheden, pa lager, i kgleskabe, og i fryser.

Endvidere er der kontrolleret for tilstraekkeligt med faciliteter,

til opretholdelse af en god handhygiejnisk praksis, herunder

rsaebe og egnet aftgrringsmiddel.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renggring af produktionsomrade, herunder

ovn, komfur, udsugningsanlaeg, skuffer og skabe, opvaske

maskine, samt gvrige maskiner og redskaber. Endvidere er der

kontrolleret for tilstedeveerelsen af egnede renggrings og

godkendte desinfektionsmidler. Samt opvaskemaskine med

skyllevandstemperatur pa over 80 grader..

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomheden har procedurer for

instruktion/uddannelse af medarbejdere i fadevarehygiejne,

herunder sidemandsoplaring i en passende tidsperiode.

Endvidere var de ansatte i kpkkenet, som var beskaeftiget med

handtering af fedevarer, orienteret om gaeldende regler og

kunne svare pa diverse spgrgsmal om almindelig

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport
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Postnr/By 2765 Smgrum
CVR-nr. 38477471

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kekkenhygiejne og specifikke risici ved de opgaver de var i gang med pa kontroltidspunktet.
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