Kontrolrapport

Virksomhed Tullebglle Kro

Adresse Bygaden 91

Postnr/By 5953 Tranekeer

Denne kontrol, dato

28-07-2021

Tidligere kontrol
Dato 12-06-2020

CVR-nr. 25496507 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengaring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Kontrolbesgget sker pa baggrund af en anonym

forbrugerhenvendelse. Henvendelsen gav ikke anledning til

bemaerkninger.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask i

produktionskgkken samt i baglokale i aben forbindelse med

kugle-is sektion, opbevaringstemperatur i kgleskabe med bl.a.

kedprodukter, opbevaring af drikkevarer i kugle-is sektion samt

kontrolleret tildeekning og adskillelse af fgdevaregrupper pa kgl

samt ved handtering.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af produktionskgkken med gulve,

bordoverflader, komfur, friturekar, frysere samt

opvaskeafdeling med bordoverflader, gulve, veegge og

indvendig opvaskemaskine. Kontrolleret virksomhedens gode

arbejdsgange for renholdelse af gulve i produktionskgkken,

ingen anmarkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Vedligeholdelse af bordoverflader, frysere og

keleskabe i produktionskgkken samt nyopsatte fliser i sektion i

produktionskgkken. Kontrolleret virksomhedens mundtlige

procedurer for Igbende vedligeholdelse af vaegge i

produktionskgkken, ingen anmaerkninger.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Tullebglle Kro

Adresse Bygaden 91

Postnr/By 5953 Tranekeer
CVR-nr. 25496507

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse er

deekkende for varemodtagelse og opbevaring af kplekreevende og ikke-kglekraevende fgdevarer,

varmebehandling til minimum 75 grader, varmeholdelse ved minimum 65 grader samt nedkgling fra 65 til 10

grader pa max 3 timer. Generelt vejledt om regler for risikoanalyse, egenkontrol og dokumentation af kritiske

kontrolpunkter.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af
kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr.
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