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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af
varmebehandlede produkter i mindre portioner bl.a. saucer i
spande og tarteletfyld i flade gastrobakker herunder korrekt
brug af termometer, egnet indstikstermometer er fremvist.
Udleveret fakta ark om nedkøling og vejledt om værktøjet SITTi
på www.fvst.dk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
varmebehandlede produkter, herunder udpegning af
aktiviteten som et CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer fra 65 til 10 grader på maksimalt 3
timer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling af varmebehandlede produkter i perioden april til
juli 2021.
Vejledt om værktøjet SITTi på www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


