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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i lagerlokale og målt temperatur i fryser med is. Ok.
Vejledt konkret om opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Virksomhedens lokaler fremstår
rodede og med en del uvedkommende ting bl.a på bord med
fadølsanlæg ligger der værktøj, bøger, kalender og snavsede
brugte plastbægre. Der er sorte belægninger af snavs på døre
til køleskab med drikkevarer og sorte belægninger af snavs på
kanter og på skydelåge på kummefryser med is i kiosken. Der er
taget fotodokumentation ved tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får kontaktet
et rengøringselskab.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Der er ikke udarbejdet en
risikoanalyse for virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi kontakter vores revisor.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden. Vejledt konkret om risikoværktøj på www.fvst.dk til brug til udarbejdelse af risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


