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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer færdigstegt,
neutralmarineret kylling i strimler. Dette opbevares i kantiner i
jomfrukøl, i butikkens sandwichområde. Kernetemperaturen i
ca. 2 kg. færdigstegt, neutralmarineret kylling i strimler måles
med kalibreret indstikstermometer til 19,9 grader.
Rumtemperaturen måles med kalibreret luftføler til 21,4
grader. På jomfrukølens display, er der vist en temperatur på 9
grader. Foto optaget.
Temperaturmålingen blev foretaget kl. ca. 10:50. Butikken er
åbnet kl 10:00, hvor medarbejden oplyser at have fyldt
kyllingen op i kantinen.
Virksomheden har lavet et skema med tre tidspunkter,
herunder kl. 10, kl. 13. og kl. 16, hvorpå de skriver at de
kasserer, bl.a. deres kylling, fordi de ikke kan opnå en lav nok
temperatur i deres jomfrukøl med kantiner, hvori der
opbevares fyld til sandwich. Foto optaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Lister i
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kølemøbler i grovkøkken samt i sandwichområde, bund i kølemøbler, opvaskeområde, gulve, vægge og amaturer
i sandwichområde.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførsel
for aktiviteterne varemodtagelse og opbevaring for juni og juli måned i indeværende år.


